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VISITA DE ESTUDIO EN EMILIA-

ROMAGNA – ITALIA (12 -16 DE MARZO 

2018) 

 

 

 

 

Cena libre  

 

 

H. 9.00: Encuentro en la hall del Hotel Zanhotel Europa - Via Cesare Boldrini, 11  - 40121 – 

Bologna (BO). Stefano Lenzi (Unioncamere Emilia-Romagna) acogerá la 

delegación latino-americana. 

H. 9.30:  Salida para la sede de Unioncamere Emilia-Romagna – Viale Aldo Moro, 62 

Bologna. 

11 de Marzo 2018 - llegada a Bologna 

12 de Marzo 2018 (Bologna)– DIA UNO  



 

 

H. 10.00-13.00: Encuentro instituciónal en Unioncamere Emilia-Romagna con Mario Montanari – 

funcionario de la Región Emilia-Romagna responsable para el servicio inovación, 

calidad, promoción y internacionalización de la Consejería de Agricultura - el 

Presidente de la Cámera de Comercio de  Parma Andrea Zanlari, el Secretario 

General de Unioncamere Emilia-Romagna Claudio Pasini, Stefano Lenzi 

(Unioncamere Emilia-Romagna), Narciso Coloretti, representantes de las 

asociaciones empresariales del sector. 

H. 13.00:   Aperitivo ofrecido por Unioncamere Emilia-Romagna. 

H. 15.00-17.00: Encuentro con Alberto Rodeghiero, Presidente Confidi in rete, Evangelista 

Castrucci (Confidi Romagna dei territori), Paolo Melega, Banca Di Credito 

Cooperativo 

 La financiación asociativa  

 El consorcio de garantía  

 Las técnicas de financiación  

 La relación con los bancos  

 La co - obligación 

Regreso al Hotel  y  Cena libre  

 

 

H. 9.15:  Check out Hotel Zanhotel Europa y Encuentro en la hall del Hotel Zanhotel 

Europa.  Stefano Lenzi (Unioncamere Emilia-Romagna) acogerá la delegación 

latino-americana. 

H. 9.30:  Salida para la sede de la empresa láctea Gruppo Granarolo – Via Cadriano, 27/2.  

H.10.00-13.00: Visita a la planta de producción de Gruppo Granarolo con Myriam Finocchiaro – 

Responsable Comunicación y relaciones exyernas y Tommaso Simili – 

Communication and External Relations Specialist Granarolo Group. 

 El consorcio de  productores: forma de asociación, normas y relaciones entre 

socios 

 La concesión y la financiación 

 El Marketing y la valorización de los productos 

 La relación con  la GDO  

 

H. 13.00–14.00: Almuerzo ligero ofrecido por Granarolo 

13 de Marzo 2018 (Bologna) - DIA DOS 



 

 

 

H. 14.30: Traslado en bus al Hotel Europa, viale Olimpia, 2, Reggio-Emilia, Tel. 0522 

432323, Mail: direzione@hoteleuropa.re.it - info@hoteleuropa.re.it. 

Cena libre  

 

 

 

H. 9.15:   Encuentro en la hall del Hotel Europa. Narciso Coloretti acogerá la delegación 

latino-americana. 

H. 9.45: Salida con bus para la sede del Consorzio del Parmigiano Reggiano – Via Gualerzi 

Cavaliere Francesco – Reggio Emilia 

H. 10.00-13.00:  Encuentro con  Simone Ficarelli del Consorzio del Parmigiano Reggiano 

 La estructura asociativa 

 Reglas y relaciones entre socios 

 La protección del producto 

 Las políticas de marca 

 La valorización del producto 

h. 13.00:  Almuerzo libre 

h.14.00: Traslado en bus para visitar la empresa productora de Aceto Balsamico - vinagre 

aromático tradicional - Acetaia didattica Comunale di Maranello - San Venanzio - 

Via Abetone Superiore 196. 

h. 15.00-17.00: Visita a la Acetaia didattica Comunale di Maranello 

 La producción del “aceto balsamico” (vinagre aromático añejado) 

 La protección del producto 

 La relación con el territorio 

H. 17.30: Traslado en bus al hotel Reggio  

Cena libre  

 

 

14 de Marzo de 2018 ( Reggio-Emilia) - DIA TRES 



 

 

 

 

 

H. 8.00: Encuentro en la hall dell’Hotel Europa con Narciso  Coloretti; traslado en bus a  la 

empresa láctea productora del queso Parmigiano Reggiano Latteria Sociale 4 

Madonne  - Strada Lesignana, 130 – Lesignana (Mo). Salida a la H. 8.30. 

H. 9.30 – 11.00: Visita a la empresa láctea productora del queso Parmigiano Reggiano Latteria 

Sociale 4 Madonne  : 

 Procesamiento de leche a baja escala 

 Conservación y embalaje          

 Técnicas de elaboración 

 Técnicas de la maduración de quesos 

H. 12.00: Almuerzo libre. 

H. 14.00: Traslado en bus a IFOA  Via Gianna Giglioli Valle, 11, 42124 Reggio Emilia-  Reflexión 

sobre el encuentro  

H. 18.00: Traslado en bus al hotel Europa. 

Cena libre 

 

 

h. 9.30: Encuentro en la hall del Hotel Europa con Narciso Coloretti e trasferimiento en 

bus a  la sede de CRPA – Centro Ricerche Produzioni animali – Viale Timavo, 43/2 

– Reggio Emilia. 

h. 10:00-12.00:   Encuentro con el Concejal de Agricultura de la Región Emilia-Romagna, Simona 

Caselli, y  con el Presidente de CRPA, Giuseppe Veneri. 

 Eco-agricultura: 

Como realizar granjas eco-sostenibles 

Como valorizar la biodiversidad en la agricultura y en la granja. Como manejar 

los residuos 

H. 12.30: Traslado en bus y Almuerzo libre 

 

15 de Marzo de 2018  ( Reggio-Emilia, Parma) - DIA CUATRO 

16 Marzo de 2018 (Reggio –Emilia) - DIA CINCO 



 

 

 

H. 15.00-17.00:    Encuentro en  IFOA y  cierre de la visita  para comentarios, observaciones, 

problemas y dificultades que surgieron durante las visitas. 

h. 17.30: Traslado en Bus  al hotel Europa 

cena libere 

 

 

 

Traslado en Bus a las 9.00 al aeropuerto de Bologna. 

 

NOTA: a menos que se indique lo contrario en el programa, los almuerzos y las  cenas y los  extra 

son a la carga de los participantes.  

 

17 de Marzo de 2018 – Regreso  


