
    
                                                                                                        

 

 

   
 

PANIERE PRODOTTI DELIZIANDO 2013 
 (in corsivo blu i prodotti tradizionali dell’Emilia-Romagna) 

 
 
ACETO  
Aceto Balsamico di Modena I.G.P. 
Aceto Balsamico Tradizionale di Modena D.O.P. – anche BIO 
Aceto Balsamico Tradizionale di Reggio Emilia D.O.P. 
 
CARNI FRESCHE E LORO DERIVATI 
Bondiola 
Coppa di Parma I.G.P. 
Coppa Piacentina D.O.P. 
Cotechino Modena I.G.P. 
Culatello di Zibello D.O.P. 
Mortadella Bologna I.G.P. - anche BIO 
Pancetta Piacentina D.O.P. 
Prosciutto di Modena D.O.P. 
Prosciutto di Parma D.O.P. 
Salama da sugo 
Salame Cremona I.G.P. 
Salame felino I.G.P.  
Salame Piacentino D.O.P. 
Salamini italiani alla cacciatora D.O.P. 
Spalla di San Secondo 
Vitellone bianco dell’Appennino centrale I.G.P. 
Zampone Modena I.G.P. 
 
CONDIMENTI E CONSERVE  
Condimenti BIO con sole ricette emiliano-romagnole  
Doppio concentrato di pomodoro 
Prodotti conservati (conserve di pomodoro, sott’oli, sott’aceti, ecc…) BIO 
Ragù classico alla bolognese 
Saba dell’Emilia-Romagna 
Sale di Cervia 
Salsa di pomodoro Q.C. 
Sapore o savor  
 
FORMAGGI 
Caciotta d’Urbino D.O.P. 
Formaggio di Fossa di Sogliano D.O.P. 
Grana Padano D.O.P. - anche BIO 
Parmigiano Reggiano D.O.P. - anche BIO 
Pecorino dell’Appennino reggiano 
Provolone Valpadana D.O.P.  
Raviggiolo 
Squacquerone di Romagna D.O.P. 
 
FRUTTA E VERDURA 
Aglio di Voghiera D.O.P. 
Amarene brusche di Modena I.G.P. 
Asparago verde di Altedo I.G.P. 
Fungo di Borgotaro I.G.P. 



    
                                                                                                        

 

 

   
 

Marrone di Castel del Rio I.G.P. – anche BIO 
Melone mantovano I.G.P. (in protezione transitoria) 
Ortofrutta BIO 
Patata di Bologna D.O.P. 
Pere dell’Emilia-Romagna I.G.P. – anche BIO 
Pesca e nettarina di Romagna I.G.P. – anche BIO 
Prodotti ortofrutticoli Q.C. e surgelati BIO 
Scalogno di Romagna I.G.P. 
 
OLIO 
Olio Extra Vergine di oliva di Brisighella D.O.P. 
Olio Extra Vergine di oliva Colline di Romagna D.O.P. 
 
PASTA PANETTERIA PASTICCERIA 
Africanetti 
Cappellacci di zucca 
Cappelletti all’uso di Romagna 
Cappelletti 
Coppia ferrarese I.G.P. 
Erbazzone di Reggio Emilia 
Pampepato 
Passatelli 
Pasta fresca secca e ripiena - anche BIO 
Pasticceria e Prodotti da forno BIO 
Piadina romagnola I.G.P. (in protezione transitoria) - anche BIO 
Riso del Delta del Po I.G.P. 
Sfogliata o torta degli ebrei 
Spongata 
Tigella modenese 
Torta ricciolina o torta di tagliatelle 
Zuccherino montanaro bolognese 
Zuppa inglese 
 
PRODOTTI ITTICI DELLA PESCA E DELL’ACQUACOLTURA (freschi, 4^ e 5^ gamma) 
Crostacei delle acque emiliano-romagnole: canocchia, gamberone, mazzancolla; 
Gasteropodi: lumachina; 
Pesci delle acque emiliano-romagnole: acquadella marinata, alaccia, alice, anguilla marinata di 
Comacchio, branzino, orate, salmerino del Corno alle Scale, saraghina, sardina, trota; triglia 
Molluschi delle acque emiliano-romagnole: calamaro, cozza, ostrica, vongola di Goro, vongola poverazza, 
vongola verace. 
 
ULTERIORI PRODOTTI  
Caffè 
Cioccolato 
Farine Q.C. 
Farine/Legumi e altri sementi BIO 
Marmellate/Composte e succhi di frutta emiliano-romagnoli BIO 
Miele BIO 
 
 
 
 
 



    
                                                                                                        

 

 

   
 

VINI DOP (ex DOCG e DOC) – anche BIO 
Bosco Eliceo 
Colli Bolognesi 
Colli Bolognesi Classico Pignoletto 
Colli di Faenza 
Colli d’Imola 
Colli di Parma 
Colli di Rimini 
Colli di Scandiano e di Canossa 
Colli Piacentini 
Colli Romagna centrale 
Gutturnio 
Lambrusco di Sorbara 
Lambrusco Grasparossa di Castelvetro 
Lambrusco Salamino di Santa Croce 
Modena o di Modena 
Ortrugo 
Reggiano 
Reno 
Romagna 
Romagna Albana  
 
VINI IGP (ex IGT) – anche BIO 
Bianco di Castelfranco Emilia 
Emilia o dell’Emilia 
Forlì 
Fortana del Taro 
Ravenna 
Rubicone 
Sillaro o Bianco del Sillaro 
Terre di Veleja 
Val Tidone 
 
VITIGNI AUTOCTONI 
Bacca Rossa: Ancellotta, Canina Nera, Centesimino, Cornacchia, Fogarina, Fortana, Lambrusco Barghi, 
Lambrusco Benetti, Lambrusco di Sorbara, Lambrusco Grasparossa, Lambrusco Maestri, Lambrusco 
Marani, Lambrusco Montericco, Lambrusco oliva, Lambrusco salamino, Malbo gentile, Negretto, Pelagos, 
Perla dei vini, Sangiovese, Sgavetta, Termarina, Uva del fantini, Uva Longanese, Uva tosca. 
Bacca Bianca: Albana, Alionza, Bervedino, Malvasia di Candia aromatica, Melara, Montù, Mostosa, 
Ortrugo, Pignoletto, Santa Maria, Scarsafoglia, Spergola, Trebbiano modenese, Trebbiano romagnolo, 
Verdea. 
 
 
BEVANDE ANALCOLICHE, DISTILLATI E LIQUORI 
Anicione 
Anisetta 
Liquore zabaglione all’uovo 
Nocino 
Sorbolo 
Sassolino 
 


